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Riscalda la vita.

Smaltovaneé litinové hrnce
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A POZOR

VYROBEK A JEHO KOMPONENTY (MADLA, RUKOJETI, ViKO) SE
~MOHOU BEHEM VARENi VELMI OHRAT. K MANIPULACI S
VYROBKEM VZDY POUZIVEJTE KUCHYNSKE RUKAVICE NEBO

VHODNE OCHRANNE PROSTREDKY.

PRISNE DODRZUJTE POKYNY POPSANE V TOMTO DOKUMENTU A KAZDOU
MANIPULACI PROVADEJTE VZDY S MAXIMALNI BEZPECNOSTiI A OPATRNOSTI!

ZARUCNI PODMINKY

Na naSe vyrobky se vztahuje zdkonna zaruka. Na polozky zakoupené prostfednictvim nasich webovych
stranek nebo od nasich prodejct se vztahuje zaruka na vyrobni vady. Pokud se vyskytnou problémy se
zakoupenym produktem, kontaktujte svého prodejce

Zaruka se vztahuje pouze na vyrobni vady. Nevztahuje se na Skody vzniklé nespravnym pouzitim,
nedodrZzenim navodu k pouziti nebo otfesy a pady. Aby byla zachovana platnost zaruky, musi se pouzivani
vyrobku fidit pravidly uvedenymi v uzivatelské pfiru¢ce. Jakékoli skvrny, zmény barvy, ztmavnuti nebo
Skrabance na vnitfnim nebo vnéjSim krytu nebudou akceptovany jako diavod k reklamaci, protoze nemaji
vliv na bezpeéné pouzivani vyrobku.
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NOGDICA

Dékujeme, Ze jste si vybrali produkt La Nordica, ktery je synonymem kvality a trvanlivosti.

UvoD

La Nordica Le Cucinotte jsou vice nez jen hrnce: jsou strazci pfibéhl a tradic, vzacnym dilem sdileni a autenticity.
Ponofte se do svéta pomalého zZivota, kde ¢as dostava novy vyznam. S litinovymi hrnci si osvojite filozofii zpomalit,
travit vice Casu sami se sebou a svymi vasnémi, jako je vareni.

S designem, ktery evokuje kouzlo minulosti a varnym vykonem, ktery odpovida potfebam soucasnosti,
kazda cocotte odrazi nas zavazek ke kvalité a pozornost k detailu. Smaltovany povrch na bazi skla dodava
nejen krasu, ale také bezkonkurencni vSestrannost pouziti, idealni pro pfipravu a skladovani potravin.

Thanks to their ability to retain heat evenly and to distribute it slowly, they facilitate cooking at medium-low
temperatures, better preserving the nutrients of food and accentuating the flavours naturally.

VAROVANI

Tento navod k pouziti je nedilnou soucasti produktu:

» Ujistéte se, Ze je vzdy dodavan s vyrobkem, i kdyZ je prodan jinému vlastnikovi nebo uzivateli.
» UloZte tyto pokyny na bezpe&ném a snadno dostupném misté.
» Tento produkt je uren vyhradné pro pouZiti, pro které byl vyslovné navrzen.
+ Jakakoli smluvni a mimosmluvni odpovédnost vyrobce za Skody zplsobené osobam, zvifatim nebo
majetku v disledku nespravného poutiti je vyloucena.
Vyrobce nemtuize nést odpovédnost za nedodrzeni téchto opatieni.

Po odstranéni obalu se ujistéte, ze obsah je neporuseny a uplny. Pokud zjistite néjaké nesrovnalosti,
kontaktujte prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.

BEZPECNOST
« VYROBEK MUSI BYT POUZIVAN POUZE PRO KONKRETNI UCEL, PRO KTERY BYL VYTVOREN.

VYROBEK LZE POUZIVAT NA PLYNOVE, ELEKTRICKE, HALOGENOVE, INDUKCNi A SKLENENE VARNE
DESKY.

VYROBEK LZE VLOZIT DO TROUBY (AZ MAXIMALNE 240°C): PRO TOTO POUZITi HO UMISTETE NA ROST A
NE NA DNO TROUBY.

NIKDY NEPOUZIVEJTE VYROBEK V MIKROVLNNE TROUBE.
PRODUKT JE URCEN POUZE PRO SOUKROME POUZITI.
VYROBEK NEMENi ORGANOLEPTICKE CHARAKTERISTIKY POTRAVIN.

QIP VYROBEK JE VHODNY PRO PRiIPRAVU POTRAVIN DLE USTANOVENI AKTUALNICH PREDPISU.

& BEZPECNOSTNi POKYNY A INDIKACE K POUZITi PECLIVE UCHOVAVEJTE PO CELOU ZIVOTNOST
VYROBKU.

& VARENIM SE ZAHRiVA: VZDY POUZIVEJTE DRZAKY HRNCU NEBO KUCHYNSKE RUKAVICE
VHODNE PRO DOTKNUTIi SE DRZITEK HRNCE A MADEL POKRIK.



NEGEIA
 HORKY VYROBEK MUSI BYT VZDY UMISTEN NA TEPLNE ODOLNE PODPORE: NEPOKLADEJTE
HORKY VYROBEK NA TEPLNE NEODOLNE POVRCHY!

e BEHEM POUZIVANI JE VELMI DULEZITE HLEDAT VYROBEK, V KTEREM SE TUK OHRIVA.
MAZANI PRI VYSOKE TEPLOTE SE MOHLO PREHRAT A VZNIKNOUT. POKUD SE TAK VZNIiCI,
UHASTE PLAMENY POKRYVKEM NEBO PRIKRYVKOU NEBO PRIKRYVKOU: NIKDY
NEPOUZIVEJTE VODU! NEPONORUJTE MOKRE A KAPAJICi POTRAVINY DO HORKEHO TUKU,
ABY SE ZA PROVOZU NESKRATIL NA VARNOU DESKU, KTERE MOHLO ZPUSOBIT VZNIK
POZARU.

« NEOHRIVEJTE VYROBEK, POKUD JE PRAZDNY, MOHLO BY BY TO POSKODIT SMALTOVANY
POVRCH NEBO ZPUSOBIT ODSTEPNUTI.

« POUZIVEJTE POUZE NADOBI NA VARENI Z TEPLNE ODOLNYCH PLASTU NEBO ZE DREVA;
NEKRAJEJTE JIDLO PRIMO V HRNCI.

* PRIZPUSOBTE PLAMENY SPOTREBICE K OHRIVANi POUZE SPODNi STRANY VYROBKU:
BOCNI STENY SE NESMi OHRIVAT.

» NEMYJTE VYROBEK V MYCCE NADOBI A PRED BEZNYM CISTENIM POCKEJTE, AZ VYCHLADNE.

« PRED POUZITIM ZKONTROLUJTE, ZDA NENi MADLO UVOLNENE: V PRIPADE POTREBY
UTAHUJTE SROUB. NEPOUZIVEJTE POKLICI, POKUD NENi MADLO ZAJISTENO.

NEBEZPECi POPALEN:I!
POMALU A VELMI OPATRNE NALIVEJTE HORKE TEKUTINY DO HRNCE. BEHEM TETO OPERACE SE
& UJISTETE, ZDA JSOU OSOBY V OKOLIi VE VHODNE VZDALENOSTI.

VZDY I?OUZiVEJTE VHODNE D,RZ’AK,Y NA HRNCE NEBO RUKAVICE K MANIPULACI S VYROBKEM V
HORKEM STAVU NEBO K NALEVANI TEKUTIN A TUKU.

NEBEZPECi POZARU!
OLEJ, TUK NEBO JINE KAPALINY PRITOMNE NA VNEJSIM POVRCHU VYROBKU MUSI BYT
OKAMZITE ODSTRANENY NASTROJI VHODNYMI PRO VYSOKOU TEPLOTU.

v

POZOR!
PRI POUZITIi NA KERAMICKYCH PLOCHACH NEBO V TROUBE ZDVIHNETE VYROBEK, ABY SE S
NiM DALO POHYBOVAT, A NESKLUZUJTE DNO PO POVRCHU, ABYSTE JEJ NEPOSKODILI.
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NeGBIcA
TECHNICKE SPECIFIKACE

PRODUKT JE URCEN POUZE PRO SOUKROME POUZITI.

Q‘? VYROBEK JE VHODNY PRO PRIPRAVU POTRAVIN: VYROBEK NEMENi ORGANOLEPTICKE
CHARAKTERISTIKY POTRAVIN.

ROZMERY
MODEL PRODUKTU ($XV) HMOTNOST OBJEM
Kulaty 24 33 x16 cm 4.5 kg 41
7GRS SN
Kulata 28 36 x 18 cm 6.4 kg 6l
Q | & Cucinatte
Ovalny 29 37 x17 cm 5,0 kg 4]
Ovalny 33 42 x 18 cm 7.1 kg 6l

POUZITI:
 Pred odstranénim jakychkoli stitk( peclivé zkontrolujte neporusenost produktu. V pfipadé jakychkoli estetickych
vad se prosim obratte na misto, kde jste vyrobek zakoupili.

» PFi prvnim pouziti vyrobku v ném nejprve 2x az 3x pfevafite vodu, abyste odstranili pfipadné zbytky. Poté
vyrobek ocistéte horkou vodou a specialnimi Cisticimi prostfedky, oplachnéte €istou vodou a osuste vSechny
povrchy.

+ Namazte smaltovanou vnitini ¢ast olejem nebo maslem, pomalu zahtivejte (bez vysokych teplot), dokud se tuk
nevstifeba. Odstrarite produkt z ohné a pockejte, dokud nevychladne, poté odstrante zbyvajici mastnotu.

» Pro vareni pouzivejte pouze stfedni nebo nizké teploty: litina rychle absorbuje teplo a uvolfiuje ho neustale a
rovhomeérné. Pouziti vysokych teplot mize zplsobit neoptimalni vafeni. PFili§ rychlé zahfivani mGze poskodit
smalt v dasledku rychlého rozpinani litiny.

* Vnitfni smaltovani Le Cucinotte je tajemstvim rovnomérného a vyvaZzeného vafeni. Pfitomny svétly
smalt je totiz zvlasté vhodny pro pfipravu pokrmd pomalym varfenim pfi stfednich nebo nizkych
teplotach.

[? » Konstrukce vnitfni ¢asti poklice zahrnuje pfitomnost vyboleni pro zadrzovani a opétovné pouziti
kondenzované vody, ¢imz se zvyrazni chut jidla.

* NepouZivejte tyto hrnce nasucho! Pfed zahfatim vyrobku je vZdy nutné vnitfni smaltovanou ¢ast
fadné namazat.



NOGEICA
TROUBY A VARNE DESKY
LE CUCINOTTA JSOU NAVRZENY PRO PRIZPUSOBEN| JAKEMUKOLI TYPU KAMEN. LZE POUZIT I V

TROUBE DO MAXIMALNE 240°C.
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Trouba Grill Elektricka varna deska Plynova varna deska

o
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Indukéni Sklokeramicka Salava
varna varna deska kruhova varna
deska deska

INDUKCNi VARNE DESKY
* Na sklokeramickych povrsich pfemistujte vyrobek zvedanim, nikoli tazenim, aby nedoslo k poSkozeni povrchu.
» Umistéte zapékaci hrnec a vyberte velikost a polohu prstence varné desky vhodné pro velikost zakladny.
* V pfipadé pouZiti s indukéni varnou deskou umistéte vyrobek do stfedu topné &asti.
PRI POUZIVANI LE CUCINOTTE V KOMBINACI S INDUKCNi VARNOU MUZETE SLYSET HLUK.

(':? TOTO JE NORMALNI SITUACE VZHLEDEM K ELEKTROMAGNETICKYM INTERAKCIM GENERATORU
SE SMALTOVANOU LITINOU.

POZOR! VYROBEK JE VYROBEN ZE SMALTOVANE LITINY, KTERA MA VYSOKOU RYCHLOST
OHREVU. NENECHTE HRNEC PREHRAT, ZVLASTE NA ZACATKU VARENI. V PRIPADE
POVRCHOVYCH NAPALENIN MiISTNOST DUKLADNE VYVETREJTE.

CISTENI, UDRZBA A LIKVIDACE

» Pfed béznym cisténim pockejte, az nadoba vychladne. Neponofujte a neplnte vyrobek jesté horky studenou
vodou, aby nedoslo k poskozeni smaltu.

» K &isténi pouZijte horkou vodu a vhodny Cistici prostfedek.
Chcete-li odstranit zbytky jidla na povrchu, nalijte do hrnce horkou vodu a nechte ji nékolik minut pasobit. V
pfipadé potfeby pouzijte k UpInému odstranéni neabrazivni kuchyrnské nacini.
N.B. NEPOUZIVEJTE k ¢&isténi prvk(, nastrojii, kovovych dratének nebo chemickych slougenin, které by mohly
poskodit smalt nebo zménit jeho vliastnosti. Nepouzivejte Cistici prostfedky na bazi chlorového bélidla.

* Po kazdém myti vZdy osuste kazdou €ast kastrolu.

* Le Cucinotte je nutné skladovat na suchém a vétraném misté.

 PFed uskladnénim vyrobku na urcitou dobu naneste na drsnou hranu vrstvu kuchyriského oleje, abyste zabranili
pfirozené tvorbé rzi.

& POZOR! ZACHAZEJTE S VYROBKEM OPATRNE. PRI PADU NEBO V PRIPADE TVRDEHO RAZU
MUZE BYT SMALTOVANY POVRCH NENAPRAVITELNE POSKOZEN.

POKYNY PRO LIKVIDACI PRODUKTU: KAZDA JEDNOTLIVA CAST PRODUKTU MUSI BYT SPRAVNE
ZLIKVIDOVANA V SOULADU S MiSTNiMI PREDPISY.
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Riscalda la vita.

VYROBCE SI VYHRAZUJE PRAVO ZMENIT CHARAKTERISTIKY A UDAJE UVEDENE V TOMTO NAVODU
KDYKOLI A BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENI, ABY ZLEPSIL SVE PRODUKTY.

La NORDICA S.p.A. Via Summano, 104 36030 - MONTECCHIO PRECALCINO (VI) - ITALY



